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9)

PROVOZNI RAD KUCHYNE

Pracovnik kuchyni ma zdravotni prikaz. Nosi pracovni odév a zdravotni obuv a pfikryvku
hlavy pfi vyrobé potravin. Pracovni odév musi byt udrZzovan v Cistoté a podle potifeby ménén
v pribéhu pracovni doby.

V prlibéhu pracovni doby nelze opoustét objekt kuchyné v pracovnim odévu a v pracovni
obuvi.

Pracovnik kuchyné pouziva po celou dobu vykonu préce Cisté osobni, ochranné, pracovni
prostiedky.

Dodrzuje zakaz koureni.

Pracovnik kuchyné denné pfipravuje dopoledni a odpoledni svaciny a individualni svaciny pro
déti a zaky s dietami a vydava obédy.

Ve spoluprdci s feditelkou Skoly sestavuje jedenkrat za mésic jidelnicek svacin a obédd.

Jidelni listek je vyvésovan v jidelné a v Satndch déti a na webovych strankach PROINTEPO
v zaloZce skolni-jidelna (https://www.prointepo.org/skolni-jidelna)

Obédy jsou dovazeny ze SJ Bezrucova, HK na zakladé uzaviené ,,Smlouvy na odbér obéd(
a svacin‘‘ sluzebnim vozem v uréenych termo- obaly a varnicich v dobé mezi 10:30-11:00 hod.
Obédy jsou objednavany vzdy do 10:00 hodin predeslého dne.

Pracovnik kuchyné zajistuje drobné nakupy, jak potravin tak dezinfekénich a mycich
prostiedku. Vétsi nakupy jsou zajistovany ve spolupraci s reditelkou skoly.

Pracovnik kuchyné uklada potraviny do skladu potravin v budoveé Skoly a vede skladovou
evidenci a 1x tydné sleduje trvanlivost potravin.

10) Dba o spravné obhospodarovani zbytkd jidel a potravin. Predava denné zbytky jidel

pfislusnému odbérateli. Zbytky se nepfechovavaji do druhého dne v lednici — jsou
likvidovany.

11) Odpovida za Upravné podavani a spravné rozdélovani pokrmd.

12) Pfipravuje obcerstveni pro navstévy, zaméstnance pti mimoradnych akcich.

13) Dba o Setrné zachazeni se vSemi spotiebici a fidi se bezpecnostnimi pokyny pfi praci.


https://www.prointepo.org/skolni-jidelna

14) Po ukonceni vydej jidel vypne vSechny elektrické spotiebice. Pfed odchodem z pracovisté
zkontroluje, zda jsou vSechny spotiebice vypnuty.

15) Odpovida za Cistotu provozniho zafizeni, nadobi, vydejny a dodrZzovani hygienickych zdsad
a za spravné hospodareni s energii a vodou.

16) V prostorach jidelny je zajistovan pedagogicky dozor.

17) Pracovnik kuchyné se Gcastni skoleni ohledné hygieny stravovani a systému kritickych bod(.
Sleduje hodnoty kritickych bod( a zajisti 1x za dva roky audit funkénosti kritickych bodu.

Na zakladé nafizeni ES 852/2004 byly stanoveny a jsou sledovany tyto kritické body:

» Sledovdni teploty a ¢asu pfivydeji pokrmy: provadi se 1x v pribéhu vydeje a zapisuje se do
formulafe. Teplota pokrm@ musi dosahovat min. +63° C, doba vydeje nesmi pfesdhnout 240
minut od dokonéeni vareni. V pfipadé, Ze nebudou sledované hodnoty v poradku, bude se
ihned provadét dohrati teplych pokrmU. Pro dohfati teplych pokrmu slouzi mikrovinna

trouba. Zaznam teplot provadi kazdy den zaméstnanec kuchyné.

> SJ Bezrudova zajistuje a predava aktualni Gdaje o vydavané stravé (teplota pokrmd a doba
dokonéeni vafeni) pisemnou formou. Tyto tdaje jsou zapisovany pracovnici kuchyné SJ
Bezrucova na jednotlivé termo-obaly vzdy pri vydavani stravy.

18) 1x za rok (v mésici zari) asistentka vedeni provede hlaseni o poctu stravnik( pro aktualni
skolni rok pro potreby krajského Gradu.
Pracovnik kuchyné ve spolupraci s feditelkou Skoly pripravuje podklady pro roc¢ni vykaz
o stravovani.

19) O préazdninach pracovnik kuchyné provadi velky uklid kuchyné a vsech ostatnich prostor,
které patfi ke kuchyni (jidelna, sklad potravin). V ostatnich dnech se fidi dle Sanitarniho radu,
ktery je vyvésen ve Skolni vydejné.

20) Do skolni vydejny maiji pristup pouze zaméstnanci k tomu uréeni, do lednice a k potravinam
pouze zaméstnanec kuchyné, feditelka a jednatelka zatizeni.
21) Casovy harmonogram:

7:00 — 7:15 hodin hruba ptiprava zeleniny a zajiSténi peciva
7:15 — 7:30 priprava €ajl a stoll a predehrivani mycky
7:30 — 8:30 priprava svacinek dle jidelni¢ku

8:30 — 9:30 vydej dopolednich svacin

10:00 — 10:30 pfiprava stoll na obéd

10:30 — 10:45 dovoz ob&du ve vérnicich ve ) ZS Bezrugova
11:15 - 13:30 vydej obédl

11:00 — 11:15 vydej obédl pro rodice nemocnych déti a zaka



13:30 — 14:00 priprava odpolednich svacinek a napojt

14:00 — 14:30 vydej odpolednich svacin

Mgr. Miriam Urbanova
V Hradci Kralové dne: 4. 3. 2021 feditelka Skoly




